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Benvenuti nel mondo di CORDANO GROUP, un'azienda che porta avanti con 
passione e dedizione la tradizione vinicola di famiglia fin dagli anni ‘50,

LE ORIGINI
Cordano Group nasce ufficilamente nel 2.000 con l’avvio della prima e più 
importante azienda del gruppo, la Cantina Marchesi de’ Cordano, ma ha origine 
nella metà del secolo scorso grazie al visionario capostipite della famiglia 
D'Onofrio, Francesco Gabriele D’Onofrio. Il “nonno” come veniva chiamato, 
realizzò in quegli anni il suo sogno di aprire un frantoio a Villamagna, piccolo borgo 
in provincia di Chieti, e successi- vamente la prima cantina del paese, in località 
Pian di Mare. Oggi, unendo le forze e la passione delle famiglie D'Onofrio e Festa, 
Cordano Group è diventato sinonimo di eccellenza e innovazione nel mondo del 
vino, forte di una lunga tradizione di famiglia.

NUMERI E SUCCESSI:
Cordano Group vanta 7 prestigiosi brand commerciali, abbraccia 50,71,40 ettari 
di terre rigogliose, impiega 38 dipendenti e gestisce 4 moderni stabilimenti che 
producono circa 2 milioni di bottiglie ogni anno. Numeri che parlano di una storia 
di successo e dedizione alla qualità.

IL TERROIR UNICO
I vini nascono da terreni distribuiti in varie aree della regione abbracciando la 
diversità del territorio: dalle alture montane ai terreni sabbiosi della pianura, ogni 
vigneto gode di esposizioni favorevoli, conferendo ai vini una qualità eccezionale e 
un carattere distintivo.

LA FILOSOFIA DI FAMIGLIA
Per CORDANO GROUP, il vino è una storia tramandata di generazione in 
generazione. La visione è creare una realtà solida, fondata sull'innovazione e 
sull'identità, da consegnare con orgoglio alle generazioni future.

CORDANO GROUP, ti invita a viaggiare attraverso la passione, la tradizione e 
l'innovazione, dove ogni sorso racconta la storia di un territorio ricco e variegato.

Welcome to the world of CORDANO GROUP, a company that carries on the 
winemaking tradition with passion and dedication in the family since the 1950s.

THE ORIGINS
Cordano Group was officially born in 2000 with the start-up of the first and most 
important company of the group, the Cantina Marchesi de' Cordano, but it originates 
in the middle of the last century thanks to the visionary founder of the family 
D'Onofrio, Francesco Gabriele D'Onofrio. The "grandfather" as he was called, 
realized his dream of opening in those years an oil mill in Villamagna, a small village in 
the province of Chieti, and subsequently the first winery in the town, in the locality of 
Pian di Mare. Today, by combining the strengths and passion of the D'Onofrio and 
Festa families, Cordano Group has become synonymous of excellence and 
innovation in the world of wine, backed by a long family tradition.

NUMBERS AND SUCCESSES:
Cordano Group boasts 7 prestigious commercial brands, cultivates 50,71,40 
hectares of lush land, has got 38 employees and manages 4 modern factories that 
produce approximately 2 million bottles every year. Numbers of a history of success 
and dedication to quality.

THE UNIQUE TERROIR
The wines come from lands distributed in various areas of the region, embracing the 
diversity of the territory: from the heights mountainous to the sandy soils of the plain, 
each vineyard enjoys favorable exposures, giving to the wines of quality an exceptional 
and distinctive character.

THE FAMILY PHILOSOPHY
For CORDANO GROUP, wine is a story passed down from generation to generation. 
The vision is to create a solid reality, founded on innovation and identity, to be proudly 
handed over to future generations.

CORDANO GROUP, invites you to travel through passion, tradition and innovation, 
where every sip tells the story of a rich and varied territory.



CORDANO GROUP - I NUMERI - 2023 / NUMBERS

50,71,40 ettari / Hectares

38 dipendenti e collaboratori / employees and collaborators

4 stabilimenti di produzione / production sites

7 brand commerciali / brand

1.345.900 kg uva vinificata / vinified grapes

1.056.700 litri vino prodotto / wine produced 

1.956.000 bottiglie prodotte / bottles produced 

3.976.840 € fatturato complessivo / total sales



CORDANO GROUP - BRAND

CORDANO GROUP

Ortona  Abruzzo

MARCHESI DE’ CORDANO

Nasce nei primi anni 2000 a Loreto Aprutino, territorio da sempre vocato alla viticoltura. 
Ricerca, tradizione e sostenibilità sono alla base e riflettono la lunga storia della famiglia 
D'Onofrio nel settore vitivinicolo.

Born in the early 2000s in Loreto Aprutino, an area that has always been suited to viticulture. 
Research, tradition and sustainability are at the base and reflect the long history of the D'Onofrio 
family in the wine sector.

DRAGANI
Sin dal 1812 l’azienda si è dedicata alla 
produzione dei vini ad Ortona. Oggi è 
sotto il controllo di Cordano Group.
Since 1812 the company has been 
dedicated to the production of fine wines in 
Ortona.Now it is under the control of 
Cordano Group.

ALTAVILLA
Nel 2019 secondo il know-how di 
Marchesi de’ Cordano nasce il nuovo 
brand seguendo la tradizione di Cantine 
Dragani.
In 2019, Marchesi de' Cordano know-how 
creates a new brand following the tradition  
of Cantine Dragani.

LA PADRONA
L'unione tra le straordinarie qualità dei 
vini autoctoni bianchi e rossi e l'immagi-
ne dal design innovativo.
It is the union between the extraordinary 
qualities of native white and red winesand 
the image with an innovative design.

SANTAGIUSTA
Vigneti di montagna. Progetto avviato nel 
2011 per la coltivazione ad alta quotadi 
vitigni esclusivamente per il metodo 
classico.
Mountain vineyards. Project started in 2011 
for cultivation at a high altitude of vines 
exclusively for the metodo classico.

PALAZZO BATTAGLINI
Storico palazzo a Villamagna, attualmen-
te di proprietà della famiglia D’Onofrio, 
ospita la prestigiosa e innovativa 
Villamagna DOC.
Historic palace in Villamagna, currently 
owned by the D'Onofrio family, hosts the 
prestigious and innovative Villamagna DOC.

OLIO D’ONOFRIO
Azienda storica e rinomata della famiglia 
D’Onofrio, specializzata nella produzione 
di olio extravergine di oliva.
Historic and renowned company of the 
D'Onofrio family, specialized in the 
production of extra virgin olive oil.



CORDANO GROUP - TERRITORI / LAND



Ricerca, tradizione e sostenibilità sono le parole chiave 
che guidano la filosofia di Marchesi de’ Cordano, la 
prima azienda e la più importante di CORDANO 
GROUP, una realtà che racchiude in sé la storia della 
famiglia D’Onofrio , solida e longeva, fatta di viticoltori 
e agricoltori.
L’azienda è oggi rappresentata da Francesco D’Ono-
frio  che ha saputo aggiungere vigore, forza e innova-
zione alla già straordinaria vocazione di un territorio, 
quello di  Loreto Aprutino, dove si inserisce, una delle 
tenute dimensionalmente più importanti  per la cantina.     
Insieme a Francesco, è la competenza tecnica appas-
sionata e virtuosa dell’enologo Vittorio Festa  a dare 
un corpo definitivo ai prodotti, che si nutrono di lieviti 
indigeni e maturano dalla ricerca e dal dialogo costante 
con la terra, caratteristiche che hanno  portato 
Marchesi de’ Cordano a diventare un marchio sinoni-
mo di qualità, oggi presente in tutto il mondo.

Research, tradition and sustainability are the key words 
that guide Marchesi de' Cordano’s philosophy, the 
first and most important company of CORDANO 
GROUP, a reality which embodies the history of the 
D'Onofrio family, solid and long-lived, made up of 
winemakers and farmers.
The company is today represented by Francesco 
D'Onofrio who was able to add vigor, strength and 
innovation to the already extraordinary vocation of a 
territory, that of Loreto Aprutino, where it is located, is 
one of the most dimensionally important estates for the 
cellar. Together with Francesco, it is the passionate and 
virtuous technical competence of the winemaker 
Vittorio Festa to give a definitive body to the products, 
which feed on indigenous yeasts and they mature from 
research and constant dialogue with the earth, 
characteristics with which Marchesi de' Cordano  
became a brand synonymous with quality, that is 
distributed all over the world.

MERAVIGLIA DI INGEGNERIA ED INNOVAZIONE 
MARVEL OF ENGINEERING AND INNOVATION

MARCHESI DE’ CORDANO C.da Cordano, 43 - Loreto Aprutino (PE)
Tel. +39 085 828 9526



LAGO DI PENNE

LORETO APRUTINO

VINI /  WINES

www.marchesidecordano.it

ROSATO
IGT

TREBBIANO
D’ABRUZZO

DOC

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

CERASUOLO
D’ABRUZZO

DOC

PINOT GRIGIO
IGT

 PASSERINA
IGT 

PECORINO
IGT

COCOCCIOLA
IGT

MARCHESI DE’ CORDANO C.da Cordano, 43 - Loreto Aprutino (PE)
Tel. +39 085 828 9526



MARCHESI DE’ CORDANO

LAGO DI PENNE

LORETO APRUTINO

MARCHESI DE’ CORDANO

VINI /  WINES

ROSATO
IGT

CERASUOLO
D’ABRUZZO

DOC

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC
RISERVA

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC
RISERVA T.D.V

COCOCCIOLA
IGT

PASSITO ROSSO
IGT

C.da Cordano, 43 - Loreto Aprutino (PE)
Tel. +39 085 828 9526

www.marchesidecordano.it



MARCHESI DE’ CORDANO

CORDANO GROUPCORDANO GROUP PALAZZO BATTAGLINI

ESPRESSIONE DEL TERRITORIO DELLA VILLAMAGNA DOC
EXPRESSION OF THE LAND  OF VILLAMAGNA DOC

Palazzo Battaglini sorge nel paese di Villamagna, sede oggi della 
prestigiosa ed innovativa denominazione Villamagna DOC. La 
proprietà della dinastia Battaglini risale all’anno 1350 quando 
questa famiglia giunse in Abruzzo a seguito di Carlo I d’Angiò. La 
tenuta, così come tutta Villamagna, nel 1461 fu donata da 
Ferrante D’Aragona alla città di Chieti.
Oggi, la proprietà appartiene alla famiglia D’Onofrio, che ne ha 
reso un’azienda ed un marchio, dando inizio ad un importante 
programma di nuovi vigneti e di ristrutturazione della cantina. La 
famiglia, da tre generazioni, è tenace sostenitrice della propria 
terra.
I suoi 18 Ettari di vigneti, coltivati principalmente con vitigni 
autoctoni quali Montepulciano, Pecorino e Cococciola, si 
trovano ad un’altezza di 255 mt s.l.m. La coltivazione di grandi uve 
trova in questo terroir le condizioni ideali per esprimersi al meglio. 
L’area è caratterizzata da un suolo tendenzialmente argilloso, 
calcareo, ricco di conchiglie fossili e sabbia, con vigneti ben 
esposti alla levata del sole e con ottime escursioni termiche. Grazie 
a questa combinazione ed al particolare microclima della zona, 
possiamo ottenere vini complessi e ricchi di attrattive. La 
vendemmia viene fatta esclusivamente a mano, quando le uve 
raggiungono la loro maturazione ottimale. Da oggi in avanti 
l’intuizione iniziale della Villamagna D.O.C. è giusta ed alcune delle 
pagine più belle dell’enologia abruzzese devono essere ancora 
scritte.

Palazzo Battaglini is located in Villamagna village, venue of the 
prestigious and innovative denomination “Villamagna D.O.C.”. 
The Manor of Battaglini’s House dates back to the year 1350 
when this family reached Abruzzo region with Carlo d’Angiò in 
town. In 1461 the estate, as the entire Villamagna, was donated by 
Ferrante D’Aragona to the city of Chieti.
Nowadays, the estate belongs to D’Onofrio family, who creates 
a company and a brand, beginning an important programm of new 
vineyards and renovation of the winery. The family, since three 
generations, is a persistent supporter of his land, of his reachness 
and whatever today it represents and will represent in the future in 
the world of wine.
Its 18 hectars of vineyards, mainly cultivated with autochtonous 
vines as Montepulciano, Pecorino and Cococciola, are at 255 
m. on s.l. The cultivation of important grapes finds in this terroir the 
ideal condition for better expression. The area is characterized by 
a soil with clay, calcare- ous, rich in fossil shells and sand, with 
vineyards having a well exposure to the sunrise and with good 
temperature range. Thanks to this combination and to the 
particular microclima of the zone, we can obtain complex, rich and 
at- tractive wines. The harvest is made manually, when the grapes 
reach their optimal ripeness. Nowadays on, the initial intuition of 
the Villamagna D.O.C. is correct and some of the best page of the 
oenology of Abruzzo have to be written yet.

PALAZZO BATTAGLINI Via Piana, 85 - Villamagna (CH)
Tel. +39 0871 300106



VINI /  WINES

  
MONTEPULCIANO

D’ABRUZZO
DOC

VILLAMAGNA
DOC

VILLAMAGNA
DOC 

RISERVA

VILLAMAGNA DOC

COCOCCIOLA
IGT

ROSATO
IGT

PECORINO
IGT

PASSERINA
IGT

PINOT GRIGIO
IGT

PALAZZO BATTAGLINI

www.palazzobattaglini.it

Via Piana, 85 - Villamagna (CH)
Tel. +39 0871 300106



Santagiusta, ovvero come valorizzare la viticoltura 
di montagna in Abruzzo. 
Dopo anni di ricerca Marchesi De’ Cordano ha 
trovato un luogo d’elezione per portare avanti il suo 
progetto di vini di montagna avviato già con la prima 
vinificazione nel 2011, acquistando uve provenienti 
da Tione degli Abruzzi in provincia de L’Aquila.
Oggi la scoperta di un territorio ideale per questo 
tipo di viticoltura a Ripe, una piccola frazione di 
Civitella del Tronto in provincia di Teramo 
appartenente alla Comunità montana della Laga. 
Qui, da uve di proprietà, a 630 metri sul livello del 
mare, nascono lo spumante Metodo Classico 
(primo spumante in Abruzzo a base Pinot Nero) lo 
Chardonnay affinato in barrique e il Pinot Nero 
vinificato in rosso

Santagiusta, or how to enhance mountain viticulture 
in Abruzzo.
After years of research, Marchesi De' Cordano has 
found a place of choice to continue his mountain wine 
project which began with the first vinification in 2011, 
purchasing grapes from Tione degli Abruzzi in the 
province of L'Aquila. Today the discovery of an ideal 
territory for this type of viticulture in Ripe, a small 
hamlet of Civitella del Tronto in the province of 
Teramo, belonging to the Laga mountain community. 
Here, from proprietary grapes, at 630 meters above 
sea level, the Classic Method sparkling wine is 
born (the first Pinot Noir-based sparkling wine in 
Abruzzo), a Chardonnay aged in barrique and a Pinot 
Noir vinified in red.

SANTAGIUSTA C.da Cordano, 43 - Loreto Aprutino (PE)
Tel. +39 085 828 9526



MARCHESI DE’ CORDANO

METODO CLASSICO
SPUMANTE BRUT

CHARDONNAY
IGT

PINOT NERO
IGT

SANTAGIUSTA C.da Cordano, 43 - Loreto Aprutino (PE)
Tel. +39 085 828 9526

VINI /  WINES

www.vignetisantagiusta.it



La Cantina Dragani vanta una storia vitivinicola di 
oltre due secoli, da quando nel 1812 Emanuele 
Dragani ottenne l'autorizzazione a vendere i suoi 
vini a Caldari. Oggi, è uno dei principali produttori 
abruzzesi e offre una vasta gamma di vini DOC, 
IGT e da tavola, caratterizzati dalla cura nella 
selezione delle uve provenienti da diverse zone. 
Dalla coltivazione all'imbottigliamento il processo 
è minuzioso, sfruttando una rete distributiva 
efficace in Italia e all'estero. Uno dei punti di forza è 
il rapporto qualità/prezzo, frutto di esperienza e 
investimenti in tecnologie all'avanguardia. La 
moderna linea di imbottigliamento Dragani, con 
una capacità di circa 7000 bottiglie/ora, è 
all'avanguardia e permette di imbottigliare vini sia 
fermi che frizzanti. Dal 2019 Cantina Dragani è 
entrata a far parte di CORDANO GROUP e 
rappresenta uno dei brand più importanti del 
gruppo.

The Dragani Winery boasts a winemaking history 
of over two centuries, since 1812 when Emanuele 
Dragani obtained authorization to sell his wines in 
Caldari. Today, it is one of the main Abruzzo 
producers and offers a wide range of DOC, IGT, 
characterized by care in the selection of grapes 
coming from different areas.
From cultivation to bottling the process is meticu-
lous, using then an effective distribution in Italy and 
abroad.
One of the strong points is the quality/price ratio, 
the result of experience and investments in 
cutting-edge technologies. The modern Dragani 
bottling line, with a capacity of approximately 7000 
bottles/hour,  is cutting-edge and allows to bottle 
wines still and sparkling.
Since 2019 Cantina Dragani has become part of 
CORDANO GROUP and represents one of the 
most important brands of the group. 

UNA STORIA LUNGA DUE SECOLI
A HISTORY TWO CENTURIES LONG

CANTINA DRAGANI Via Macinini, 15 - Caldari di Ortona (CH)
Tel. +39 085 4214254 



MARCHESI DE’ CORDANO

VINI /  WINES

www.cantinadragani.it

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

CERASUOLO
D’ABRUZZO

DOC

TREBBIANO
D’ABRUZZO

DOC

MERLOT
IGT IGT IGT IGT IGT IGT IGT

PECORINO PASSERINA CHARDONNAY MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

CERASUOLO
D’ABRUZZO

DOC

TREBBIANO
D’ABRUZZO

DOC

MERLOT CHARDONNAY PINOT GRIGIO

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZODOC

CERASUOLO
D’ABRUZZODOC

TREBBIANO
D’ABRUZZODOC

PECORINO
 

PASSERINA
IGT IGT IGT IGT

BIANCO ROSSO

CANTINA DRAGANI Via Macinini, 15 - Caldari di Ortona (CH)
Tel. +39 085 4214254 



Cantine Altavilla nasce da un ambizioso 
progetto che coinvolge le famiglie Dragani e 
Marchesi De’ Cordano, in un Abruzzo 
altamente vocato, dove un mare cristallino e 
colline sconfinate creano una sinergia con il 
verde delle erbe aromatiche e dei vigneti 
Altavilla. I risultati sono sorprendenti, vini 
bianchi e rossi autoctoni in cui la qualità è il 
risultato di ricerca e di fattori climatici favore-
voli che differenziano quest’area di Ortona, in 
provincia di Chieti, dove da sempre la vigna 
ha fatto da padrona.
Si coltiva senza l’utilizzo di prodotti chimici, 
dove la mano dell’uomo riconosce i tempi e le 
stagioni di lavoro. Il risultato sono vini con una 
propria identità e dalle etichette d’impatto. 
Vini giovani, freschi al palato e di pronta beva.

Cantine Altavilla was born from an 
ambitious project involving the Dragani and 
Marchesi De' Cordano families, in a highly 
developed Abruzzo suited, where a crystalline 
sea and boundless hills create a synergy with 
the greenery of aromatic herbs and Altavilla 
vineyards. The results are surprising, native 
white and red wines where quality is the result 
of research and favorable climatic factors that 
differentiate this area of Ortona, in the 
province of Chieti, where the vineyard has 
always been mistress. They cultivate without 
the use of chemicals, where the hand of man 
recognizes the times and seasons of work. 
The result is the production of wines with a 
own identity and impactful labels. Young 
wines, fresh on the palate and ready to drink.

UNA GIOVANE REALTÁ
A YOUNG REALITY

CANTINE ALTAVILLA Via Macinini, 15 - Caldari di Ortona (CH)
Tel. +39 085 4214254



PECORINO
IGT 

COCOCCIOLA
IGT 

PASSERINA
IGT 

BIANCO
IGT 

TREBBIANO
IGT 

ROSATO
IGT 

ROSSO
IGT 

 MERLOT
IGT 

CABERNET
IGT 

SANGIOVESE
IGT 

 MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

CHARDONNAY
IGT 

 PINOT GRIGIO
IGT 

COCOCCIOLA
IGT 

PINOT GRIGIO
IGT 

PINOT GRIGIO
IGT 

ROSATO
IGT 

ROSSO
IGT 

MERLOT
IGT 

CABERNET
IGT 

SANGIOVESE
IGT 

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

PECORINO
IGT 

BIANCO
IGT 

TREBBIANO
IGT 

CHARDONNAY
IGT 

CANTINE ALTAVILLA Via Macinini, 15 - Caldari di Ortona (CH)
Tel. +39 085 4214254

VINI /  WINES

www.cantinealtavilla.it



Tenute LaPadrona è un’azienda vinicola situata 
nell’area altamente vocata dell’Abruzzo, 
caratterizzata da terreni sabbiosi e argillosi che 
contribuiscono ai profumi e alla freschezza dei 
loro vini autoctoni. La famiglia D’Onofrio, 
proprietaria della Cordano Group, ha creato 
questa azienda con l’obiettivo di produrre vini 
senza l’uso di prodotti chimici, rispettando i 
tempi e le stagioni di lavoro.
I loro vini si distinguono per la loro forte identità e 
sono pronti da bere, e le etichette sono moderne 
e con grande impatto visivo.
Tenute LaPadrona è rinomata per i suoi 
sorprendenti vini bianchi e rossi autoctoni, che si 
distinguono per la qualità ottenuta grazie a una 
ricerca accurata e alle favorevoli condizioni 
climatiche che caratterizzano l’area di Ortona, 
nella provincia di Chieti. Qui, da sempre, la 
viticoltura ha dominato il paesaggio

Tenute LaPadrona is a winery located in the 
highly suited to Abruzzo, characterized by sandy 
and clayey soils which contribute to the aromas 
and freshness of their native wines. D'Onofrio 
family, owner of the Cordano Group, has 
created this company with the aim of producing 
wines without the use of chemical products, 
respecting working times and seasons. Their 
wines stand out for their strong identity and are 
ready to drink, and the labels are modern and 
with great visual impact.
Tenute LaPadrona is renowned for its amazing 
white wines and native reds, which stand out for 
the quality obtained thanks to a accurate 
research and favorable climatic conditions that 
characterize the area of   Ortona, in the 
province of Chieti. Here viticulture has always 
dominated the landscape.

TENUTE LA PADRONA Via Macinini, 15 - Caldari di Ortona (CH)
Tel. +39 085 4214254



COCOCCIOLA
IGT 

PECORINO
IGT 

PASSERINA
IGT 

BIANCO
IGT 

TREBBIANO
IGT 

ROSATO
IGT 

ROSSO
IGT 

MERLOT
IGT 

CABERNET
IGT 

SANGIOVESE
IGT 

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

CHARDONNAY
IGT 

PINOT GRIGIO
IGT 

COCOCCIOLA
IGT 

PECORINO
IGT 

PASSERINA
IGT 

BIANCO
IGT 

TREBBIANO
IGT 

ROSATO
IGT 

ROSSO
IGT 

MERLOT
IGT 

CABERNET
IGT 

SANGIOVESE
IGT 

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

DOC

CHARDONNAY
IGT 

PINOT GRIGIO
IGT 

 

TENUTE LA PADRONA Via Macinini, 15 - Caldari di Ortona (CH)
Tel. +39 085 4214254

VINI /  WINES

www.tenutelapadrona.it



A Villamagna si sviluppa da decenni e si afferma l’attività produtti-
va dell’Oleificio D’Onofrio, azienda a conduzione familiare ormai 
consolidata nel settore e diventata simbolo di qualità e di affidabilità.
Sono quattro le generazioni che si sono susseguite in azienda dal 
capostipite Francesco Gabriele D’Onofrio, meglio conosciuto 
come “nonno”. Un uomo esempio di dedizione alla famiglia e alla 
terra, appassionato con una naturale attitudine al sorriso. Fu lui ad 
acquistare i primi terreni ed avviare i lavori nel 1953 di ritorno dal 
Venezuela
Oggi della produzione dell’olio si occupa soprattutto Marenzo 
D’Onofrio, il figlio. L’oleificio si estende su una superficie di oltre 
2.500 mq con uno stabilimento di 600 mq in cui insistono sia 
impianti tradizionali con sei presse, sia impianti integrali di ultima 
generazione.

The business has been developing and establishing itself in 
Villamagna for decades production of the Oleificio D'Onofrio, a 
company family business now consolidated in its sector as symbol 
of quality and reliability.
There are four generations after its founder Francesco Gabriele 
D'Onofrio better known as “grandfather”. An example of a man 
dedicated to his family and his land. He bought the first lands and 
started to work in 1953 on return from Venezuela.

Today Marenzo D'Onofrio, his son, mainly deals with the 
production of oil. The oil mill extends over a surface area of   over 
2,500 m2 with a factory of 600 m2 in which combine traditional 
systems with six presses and latest generation integral system.

OLEIFICIO D’ONOFRIOOLEIFICIO D’ONOFRIO Via Piana, 85 - Villamagna (CH)
Tel. +39 0871 300106



CORDANO GROUP OLEIFICIO D’ONOFRIO

L’OLIO

LECCINO

Olio Extravergine 
di oliva

Olio Extravergine 
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